
MENÜ
Unser Fünf-Gang-Menü

Schwengsjelli (Luxbg. Sülze)
Sülze von Kalb & Schwein / Fermentierter Wirsing / 15,00
Grüner Spargel-Fond / Knusprige Schwarte / Senf / Estragon

Salade Niçoise mit Bernstein-Makrele*
Gegrillte Makrele / Petersilie / Grüne Bohne / 18,00
Kartoffel-Chiffonade / Eigelb / Rote Zwiebel / Oliven-Erde

Träipen (Blutwurst) **
Offene Teigtaschen mit Blutwurst / Salsa v. Grünen Trauben / 16,00
Geräucherter Blumenkohl / Sauerampfer-Velouté

Brandenburger Maibock
Reh-Rücken im Brotmantel / Wildschwein-Ragoût / Sauerkirsche / 34,00
Kräuterseitlinge / Kopfsalat-Herzen / Grieß-Kniddel / Melassen-Jus

Dessert
Erdbeer-Holunder-Sorbet / ‘Verwurelter’ (Gebäck) / 12,00
Gebackener Frischkäse / Rhabarber / Crémant-Sabayon

MENÜ-PREIS / 5 Gänge 90,00
Menü-Komponenten können auch einzeln bestellt werden

* Der FISCH-Gang ist einzeln (bzw. in anderen Konstellationen)
auch als Hauptgang wählbar 29,00

** Der BLUTWURST-Gang ist einzeln (bzw. in anderen Menü-
Konstellationen) auch als Hauptgang wählbar 24,00

Der Menü-Preis bezieht sich ausdrücklich nur auf die hier empfohlene
Menü-Zusammenstellung unseres Küchenchefs. Auf das Menü gewähren wir
einen kleinen Gourmet-Rabatt! (Angebote für Vegetarier finden Sie umseitig)

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

KLASSIKER
& Gerichte für den kleinen Hunger

Suppe
Crème-Süppchen vom Weißen Spargel / 12,00
Grüner Spargel / Bärlauch-Pesto / Brot-Chip

Salade Printanière*
Frühlingssalat / Schalotten-Senf-Vinaigrette / Kürbis-Puree / 10,00
Kerne / Speck vom Salower Kräuterschwein
* auch wählbar als Beilagen-Salat 6,50

Assiette “de maufel” (Teller für 2 Personen) 21,00
Gänse-Rillettes & Apfel-Gelee / Terrine von der
ungestopften Entenleber & Brombeer-Gel /
Wild-Pâté & Zwiebel-Confit

Elsässer Flammkuchen 12,00
Duroc-Speck / Zwiebeln / Crème Fraîche

Coq au Riesling 21,00
Paderborner Hähnchen / Estragon-Trauben / Schalotte /
Pommes Allumettes

Dessert
Crème Brûlée / Zimt-Parfait / Quitte / 10,00
Zartbitter-Schokolade

Assiette Fromage (Käse-Auswahl) 15,00
Trauben / Apfel-Senf / Kleiner Brotkorb
Unseren Käse beziehen wir aus der Schweizer Käserei JUMI

KLASSIKER-MENÜ / Salat, Coq au Vin, Crème Brûlée 38,00

Als Begleitung zu unseren Gerichten empfehlen wir Crémants und Weine aus
Luxemburg. Apéritifs & Digestifs finden Sie in unserer Wein- und Getränkekarte.
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