Erinnerungen an gute alte Zeiten « Februar/Mairz 2022

Im Update unserer SOUL FOOD-Speisekarte stehen neue Gerichte. Die
Karte gilt bis Freitag, |1.03.22. Es geht hier um Gerichte, die nicht selten
langst verloren geglaubte Glicksgeflhle in uns wecken, wenn wir an sie
denken. Einfache, phantastisch gute Schmausegerichte, die uns vielleicht
schon lange niemand mehr vorgesetzt hat. Speisen, die wir lieben! Die
Stichwortliste bei der Vorbereitung zum Thema wurde lang und langer.
Und siehe da, Kiichenchef Valentino Palumbo, sonst nur der Fine Dining-
Kiche verpflichtet, geriet ins Schwadrmen. Aus seiner langen Liste hat er
nun weitere Gerichte herausgepickt und in der vorliegenden Speisekarte
zusammengestelit. Wir freuen uns — wie immer — auf neugierige Géste!

Offnungszeiten: Dienstag-Samstag, ab 18:00 Uhr. Sonntag, Montag: Ruhetage
de maufel - Leonhardtstr. |3, 14057 Berlin « Telefon 030 3100 4399

Vorspeisen

(1) Brotzeit fiir 2 Personen: Zwei Rohmilchkase / 21,00
Wildschwein-Paté / Ganse-Rillettes / Luftgetrockneter Schinken

(2) Zwiebel-Suppe / Comté / Franz.Weizenbrot 9,50
(3) Rauch-Matjes / Sauce Ménagere / Kartoffel-Rosti / 15,00

Gurken-Salat

(4) Gerosteter Weif3brot-Salat / Feldsalat / Gurke / 10,00
Rote Zwiebeln / Schalotten-Senf-Vinaigrette

Hauptginge

Preise inklusive zwei der unten angefiihrten Beilagen*

(5) Gebratene Brust v. Paderborner Hihnchen / 25,00
Pilz-Rahm-Sauce

(6) Schweine-Kotelett Dry Aged / Pommery Senf-Jus / 25,00
Geschmorte Zwiebeln

(7) Gebackenes Kabeljau-Filet / Griine Krauter-Sauce 25,00
(8) Vegetarischer Hauptgang: Gefiillter Champignon / 18,00
Blattspinat / Bergkase

Desserts

(9) Crépe Suzette / Vanille-Eis / Grand Marnier 10,00
(10) Tles Flottantes / Karamell / Mandel 9,00

*Wihlen Sie bitte zwei der folgenden Beilagen aus:

A. Bohnen-Cassoulet C. Gebratenes Kohl-Gemiise / Rote Zwiebeln

B. Kartoffel-Gratin  D. Glasiertes Wintergemiise

Alle Gerichte sind auch als TAKE AWAY erhiltlich !!



